
Oeuf, champignons de Paris, 
crème fraîche, pommes de terre

Jambon ou emmental

Poulet

Steak haché ou chèvre de Sainte-Maure

Les supplementsGALETTES SANS GLUTEN 100% SARRASIN FRANÇAIS

1,30€

1,80€

3,30€

NATURE : Galette au beurre salé........................................................................................
COMPLÈTE : Emmental, oeuf, jambon ou saucisse ou bacon ou lardons ..................................
GUÉMENÉ : Andouille de Guémené, pommes rôties et confit d’oignons...................................
COMBINÉE 2 INGRÉDIENTS..............................................................................................
Au choix : jambon blanc, lardons, emmental, oeuf, crème fraîche, pommes de terre, 
confit d’oignons, champignons de Paris. 

ClassiquesClassiques
4,00€
8,50€

12,00€
7,50€

RegionalesRegionales
TGV : Escargots, champignons de Paris, lardons et beurre d’ail persillé .................................. 13,00€
TOURANGELLE : Andouillette grillée, emmental et champignons de Paris............................... 11,00€
TERROIR : Andouille de Guéméné, pommes de terre, crème fraîche moutardée ....................... 13,00€
PRINCE DE BRETAGNE : Fonds d’artichauts bretons, jambon serrano et emmental ................. 11,00€

Autour du MondeAutour du Monde
HINDOU : Poulet mariné thym-citron, pulpe de tomates, curry, lait de coco..................................................................11,00€
GRECQUE : Feta, oeuf brouillé, légumes marinés, confit d’oignons et poulet mariné thym-citron.................................... 12,00€
QUÉBÉCOISE : Fromage de chèvre de Sainte-Maure, bacon et sirop d’érable ...............................................................11,00€
PASTILLA : Poulet mariné thym-citron, miel, menthe, abricots moelleux, amandes grillées et confit d’oignons..................12,00€

FromageresFromageres
SAVOYARDE : Fromage à raclette, jambon blanc, crème fraîche et pommes de terre....................................................... 13,00€
TARTIFLETTE : Reblochon, pommes de terre, lardons, confit d’oignons et crème fraîche................................................. 13,00€
SEGUN  : Fromage de Sainte-Maure, lardons et crème fraîche..................................................................................... 11,00€
AUVERGNATE : Fourme d’Ambert, poulet thym-citron, crème fraîche et champignons de Paris ....................................... 12,00€
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SALADE VERTE.............................................................................................................................................................................. 3,00€
SALADE BOURGIGNONE : Escargots, champignons de Paris, lardons et beurre d’ail persillé................................................................... 13,00€
SALADE DU TERROIR : Andouillette et Guémené grillées, champignons de Paris et pommes de terre.......................................................  15,00€
SALADE CABRI  : Toasts de chèvre de Saint-Maure, saucisse bretonne grillée et noix ............................................................................ 13,00€
SALADE DE RILLONS : Rillons, crème de chèvre de Sainte-Maure et pommes de terre................................................................................ 14,00€

Salade fraîche et mesclun accompagnés d’une vinaigrette
huile d’olive et vinaigre balsamique

MaritimesMaritimes
NORWAY : Saumon fumé, crème fraîche, emmental et citron...........................................  14,00€
BIGOUDEN : Noix de Saint-Jacques, champignons de Paris, emmental et crème fraîche.....15,00€
SCANDINAVE : Saumon fumé, pommes de terre, crème fraîche citronnée et ciboulette......  15,00€
TERRE ET MER : Noix de Saint-Jacques, crème de foie gras, champignons et pommes de terre .....  16,00€

CarnivoresCarnivores
AMÉRICAINE : Steak haché, tomme de savoie, salade et oignons frits ..............................  14,00€
ROCKY : Steak haché émincé, crème fraîche, fourme d’Ambert et pommes de terre............  14,00€
MONTAGNARDE : Steack haché émincé, raclette, pommes de terre et crème d’ail légère ...14,00€
ROSSINI : Steack haché émincé, foie gras et confit d’oignons .........................................15,00€

UNE MINI GALETTE AVEC 2 INGRÉDIENTS AU CHOIX
Jambon blanc, poulet, lardons, emmental, oeuf, 

champignons de Paris, pommes de terre, 
crème fraiche 

UN DESSERT AU CHOIX
Une crêpe classique OU 2 boules 

de glace au choix 

UNE BOISSON AU CHOIX
Sirop à l’eau, verre de jus de pomme, 

verre de Coca-Cola (25cl)

(Convient aux enfants de moins de 10 ans)

12,00€

Nos SaladesNos Salades

MENU P'TIT BRETONMENU P'TIT BRETON 

PR
IX

 N
ET

S 
- S

ER
VI

CE
 C

OM
PR

IS

VÉGAN : Légumes marinés, pistou, graines de lins et de courges.....................................
BOHÉMIENNE : Oeuf brouillé, crème fraîche, confit d’oignons et pulpe de tomates ............
CHEVRETTE : Fromage de chèvre de Sainte-Maure, miel, noix et mesclun........................

VegetariennesVegetariennes
10,00€
11,00€
10,00€
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